GASTHOF

*
o
-
=
®
w

KALTE VORSPEISE | ANTIPASTI | APPETIZER

Tris “SONNE” (Mozzarella mit Tomaten, Vitello Tonnato, Melone mit Rohschinken)
Tris “SOLE” (mozzarella con pomodoro, vitello tonnato, melone con prosciutto crudo)
Tris “SUN” (mozzarella with tomatoes, vitello tonnato, melon with raw ham)

“Jausebrettel” (Speck, Salami, Kase, Ei, Meerrettich, ...)
“Antipasto Tyrolese” (salumi tyrolese e formaggi al tagliere con raffano, uovo,...)

Mixed plate with Southtirolean specialties (cheese, bacon, sausage, egg, horseradish
, pickles,..)

Gerauchertes Forellenfilet mit Auberginen, Ei und Meerettichmaionese
Filetto di Trota affumicato con melanzane, uovo e raffano
Smoked trout fillet with aubergines, egg and raffano

,Bauernteller” (Rindfleisch, Kalbskopf sauer und Graukuse mit Zwiebel)

” Piatto contadino” (manzo bollito, testina di vitello e “Graukas” formaggio con cipolla,
olio e aceto)

"Farmers plate” (sour beef meat and veal head with “Graukas” cheese on fresh onion)

Suppen | Minestre | S

Frittatensuppe
Zuppa celestina
South tyrolean beef soup with thin sliced salted pancakes

Knodelsuppe (Speck oder Leberknddel)
Minestra con canederli (canederli di speck o fegato)
Tyrolean dumpling soup (bacon or liver dumplings)

Nudelsuppe mit Rindfleisch
Pastina in brodo e manzo lesso
Beef noodle soup

Tagessuppe
Zuppa del giorno
Daily soup
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WARME VORSPEISE|PRIMI PIATTI|STARTER

Euro
Spaghetti mit Tomatensauce und frischem Basilikum
Spaghetti al pomodoro fresco e basilico 10,50
Spaghetti with tomato sauce

Bandnudeln mit Ragu Bolognese
Fettuccine all’'uovo con ragu Bolognese 11,50
Thin noodles” with ragu sauce

Kartoffelnocken Mammarosa-Art mit Garnelen und Rucola
Gnocchi di patate con gamberetti e Rucola 14,50
Potato gnocchi with shrimp and arugula

Breite Bandnudeln mit Hirsch Ragout
Pappardelle con ragu di cervo 14,50
Thick noodles with deer ragout

Hausgemachte Schlutzkrapfen mit Parmesan und brauner Butter 13,50
Mezze lune ripieni con ricotta e spinaci, burro e cipollina
Spinach mousse pasty boiled with butter and parmesan cheese

Knddel Tris auf Krautsalat
Tris di canederli sulla insalata di capucci 14,00
Tyrolean dumplings in 3 ways with coleslaw

Spinatspazlen mit Schinken und Sahne
“Spatzle” di spinaci con prosciutto e panna 11,00
Small spinach dumplings with cream & ham sauce

Bandnudeln mit Pilzsauce
Tagliolini con funghi 13,00
Thin noodles with mushrooms

Risotto mit Radicchio und mit Raucherlachs
Risotto al radicchio rosso e salmone affumicato 15,00
Risotto with red radicchio and smoked salmon
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HAUPTSPEISEN|SECONDI PIATTIIMAIN COURSE

Euro

Wienerschnitzel vom Kalb mit Pommes
Milanese di vitello con patate fritte 19,00
Milanese veal “viennese” style with french fries

Kalbsschnitzel vom Grill mit Rostkartoffeln
Bistecca di vitello ai ferri con patate saltate 18,00
Grilled veal steak with sautéed potatoes

Bauern Gerostel mit Krautsalat
Grostel di manzo e patate alla contadina con capucci 16,00
Farmers roast with coleslaw

Tagliata vom Grill auf Rucola, Parmesan und Rdstkartoffel
Tagliata di manzo alla griglia su rucola, parmigiano e patate saltate 24,50
Grilled beef tagliata on arugula, parmesan and sautéed potatoes

Truthahnschnitzel vom Grill mit Grillgemuse und Petersilienkartoffel
Bistecca di tacchino con verdure alla griglia e patate prezzemolate 16,50
Turkey schnitzel with grilled vegetables and parsley potatoes

Rindsgulasch mit Krauterknodeln
Gulasch di manzo con Canederli alle erbe 17,50
Beef goulash with herb dumplings

Fisch | Pesce | Fish

Zanderfilet in WeilRweinsauce mit Gemuse
Filetto di Lucioperca con salsa al vino e verdure saltate 18,50
Pike-perch fillet with wine sauce and sautéed vegetables
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Gegrillter Oktopus mit Kartoffeln und Oliven
Polpo Grigliato con patate e olive 23,50
Grilled octopus with potatoes and olives

Forelle vom Grill mit Réstkartoffeln und Gemischtem Salat
Trota alla griglia con patate saltate e insalata mista 18,50
Grilled trout with sautied potatoes and mixed salad
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SALAT | INSALATE | SALAD

Euro
GEMISCHTER SALAT
Insalata mista 7,00
Mixed salad

Speck Krautsalat mit Kimmel
Insalata di capucci, comino e speck croccante 8,00
Hooded salad, cumin and crispy speck

CAPRESE (Basilikum Blutter, Tomaten und Buffelmozzarella)
Caprese (foglie di basilico, pomodoro e mozzarella di bufala) 12,50
Caprese salad (basil leaves, tomatoes and buffalo mozzarella cheese)

THUNFISCH SALAT (Frischer Gartensalat der Saison, Tomaten, Gurken
grune Bohnen, Zwiebel, Thunfisch, gekochtes Ei) 12,50
Insalata di tonno (Insalate miste di stagione, pomodori, cetrioli,
fagiolini, cipolla, tonno, uova, sode)
Tuna salad (seasonal mixed salads with tomatoes, lettuce, cucumbers,
green beans, onion, tuna, boiled egg)

GEGRILLTES GEMUSE 10,00
Verdura alla griglia
Grilled vegetables

KINDER | BAMBINI | KIDS

Euro

MAX & MORITZ — Wienerschnitzel mit Pommes

MAX & MORITZ — scaloppa milanese con patate fritte 10,50
MAX & MORITZ - veal schnitzel “viennese” style with french fries

PINOCCHIO — Wurstel mit Pommes
PINOCCHIO - wurstel con patate fritte 8,50
PINOCCHIO - sausage with fries

ROTE SCHLANGEN — Makkaroni mit Tomatensofle
SERPENTI ROSSI — maccheroni al sugo di pomodoro 7,00
RED SNAKES — macaroni with tomato sauce

SCHLANGEN NEST — Maccaroni mit Ragu
NIDO DI SERPENTI — maccheroni con ragu 7,00
SNAKE NEST — macaroni with ragu

MICKEY MAUS — Omelett mit Nutella 7,50
MICKEY TOPOLINO — frittata con nutella
MICKEY MOUSE — omelette with nutella
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BEILAGEN | CONTORNI | SIDE DISHES

Euro

Pommes frites
Patate fritte 6,00
French fries

Rostkartoffel
Patate saltate 6,00
Sautéed patatoes

Reis
Riso 5,00
Rice

Kartoffelkroketten 6,00
Crocchette di patate
Potato croquettes

NACHSPEISE | DOLCI | DESSERT

10,00
Kaiserschmarrn mit Preiselbeeren
“Kaiserschmarrn” con marmelata di mirtillo
“Kaiserschmarrn” with cranberry jamtraditional tyrolean pancakes

Heilde Liebe" — heilde Himbeeren mit Vanilleeis
“Amore caldo” — lamponi caldi con gelato alla vaniglia 7,50
“‘Hot love” — hot raspberries with vanilla ice cream

Tiramisu — Mascarpone Creme mit Espresso Biskotten
Tiramisu — Cremadi mascarpone e savoiardi alle caffe 6,50

Tiramisu — mascarpone cream with espresso
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,Tartuffo Eis* — schwarz oder weil}
Tartuffo nero o bianco 5,50
Tartuffo ice cream — black or white

Palatschinken mit Nutella
Crespelle con Nutella 8,50
Crepes with Nutella

Dessert des Tages 6,00
Dolce del giorno
Dessert of the day

Torte nach Wahl | Torta a scelta | Cake of your choice — 4,00 E\ (\ |




